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Askanews — 10/2/2017

Stella Michelin agli Chateaux di Sorgente Group in Francia. Chateau de Mirambeau e Chateau de Codignat

Roma, 10 feb. (askanews) - Il ristorante dello Chiteau de Mirambeau con la cucina dello Chef Maxime
Deschamps ottiene nuovamente la stella Michelin nel 2017. Il castello vicino Bordeaux ha riaperto nel 2016
dopo lavori di ampliamento che ne hanno arricchito |'offerta e I'esclusivita, con 18 nuove camere e una SPA
rinnovata. Confermata la Stella Michelin anche al ristorante "La Tour du Chateau", dello chef Mathieu Barbet,
all'interno di Chateau de Codignat, in Alvernia. Entrambe le strutture cinque stelle sono possedute e gestite da
Sorgente Group e fanno parte del circuito internazionale Relais&Chateaux. Chateau de Mirambeau, nel cuore
della regione francese Nuova Aquitania, aveva guadagnato il titolo la prima volta nel 2014, grazie alla cucina del
suo Chef, Maxime Deschamps. A Mirambeau dal 2010, Deschamps & un professionista del circuito
Relais&Chateaux, conosciuto per i precedenti incarichi in prestigiosi ristoranti della Francia e dei Caraibi. La
cucina dello Chateau ha nuovamente convinto gli ispettori della Michelin, che per attribuire il riconoscimento
della stella visitano personalmente le strutture e valutano la qualita della ristorazione ma anche il grado di
confort, I'aspetto esterno, I'ampiezza degli spazi, la tipologia e qualita degli arredi, I'accoglienza e il servizio.
Mirambeau, gestito da Sorgente Group in partnership con Sina Hotels, € connotato da uno stile classico e da
una calda accoglienza nelle sue 40 stanze extra lusso, la spa e la piscina esterna. Le 18 nuove camere hanno
come particolarita lo stile degli arredamenti ispirato alla Belle Epoque: ogni stanza dell'Orangerie & decorata da
quadri ispirati alle figure femminili di Giovanni Boldini. Chateau de Codignat, presso Bort I'Etang - Lezoux, nella
regione dell'Alvernia, € un cinque stelle in una maestosa struttura di origine medioevale. Immerso in un vasto
parco di 15 ettari, il castello offre 19 stanze e suite tutte diverse fra loro, per un complesso che si presta ad
eventi e matrimoni dall'atmosfera romantica. La stella Michelin riconosce il valore dello chef Mathieu Barbet
che combina perfettamente l'arte dell'alta gastronomia francese con i prodotti delle aziende locali. Nato a
Limoges nel 1967, Maxime Deschamps ha studiato presso la scuola alberghiera di Quercy Perigord in Souillac
prima di debuttare in ristoranti rinomati come il Maxim's di Parigi, il Relais d'Azimont in Haute Garonne o il
Relais&Chateaux de Marcay in Indre et Loire. Per 13 anni € stato lo chef del Relais&Chateaux Le Toiny nell'isola
di Saint Barthélemy (Antille francesi) e nel 2010 é stato chiamato allo Chateau de Mirambeau.
www.chateaumirambeau.com. Mathieu Barbet nella sua carriera ha lavorato a fianco di Chef stellati quali

Bernard Andrieux in Durtol, Stephane Dupuy, Thierry Thiercelin di Villa Bellerose a Saint Tropez. Nel 2009,
prende il posto di Stephane Dupuy, Miglior Lavoratore di Francia (MOF), dopo aver lavorato con lui per tre anni
consecutivi. www.codignat.com



http://www.chateaumirambeau.com/
http://www.codignat.com/

Teleborsa - 10/2/2017

Turismo di lusso, gli Chateau di Sorgente vincono I'ambita Stella Michelin

(Teleborsa) - 10 Febbraio - Nuovi riconoscimenti per gli Chateau gestiti da Sorgente Group in Francia, che si
aggiudicano I'ambitissima Stella Michelin per il 2017, confermando I'eccellenza nel turismo di lusso. Il ristorante
dello Chateau de Mirambeau ottiene nuovamente la stella Michelin nel 2017, grazie alla cucina del suo Chef
Maxime Deschamps. Il castello vicino Bordeaux ha riaperto nel 2016 dopo lavori di ampliamento che ne hanno
arricchito I'offerta e I'esclusivita. Situato nel cuore della regione francese Nuova Aquitania, questo castello aveva
guadagnato il titolo la prima volta nel 2014, sempre grazie alla cucina del suo Chef.

Confermata la Stella Michelin anche al ristorante "La Tour du Chateau", dello chef Mathieu Barbet, all'interno di
Chateau de Codignat, in Alvernia. Anche questo Chateau,presso Bort I'Etang — Lezoux, nella regione
dell’Alvernia, &€ un cinque stelle in una maestosa struttura di origine medioevale. Questi Chateau sono gestiti
da Sorgente Group e fanno parte del circuito internazionale Relais&Chateaux.

Ansa - 10/2/2017

Gruppo Sorgente: Stella Michelin ai 2 Chateaux in Francia. Miramebau in Nuova
Acquitania e Codignat in Alvernia

(ANSA) - ROMA, 10 FEB - Stella Michelin per lo Chateau de Mirambeau e lo Chateau de Codignat,
strutture in Francia del Sorgente Group che fanno parte del circuito internazionale Relais & Chateaux.
Ad annunciarlo una nota del gruppo immobiliare.

Lo Chateau de Mirambeau, nel cuore della regione francese Nuova Aquitania, aveva guadagnato il
titolo la prima volta nel 2014, grazie allo chef Maxime Deschamps. Allo Chateau de Codignat la stella
Michelin va alla cucina dell chef Mathieu Barbet che combina I'arte dell'alta gastronomia francese con i
prodotti delle aziende locali.(ANSA).



Media Digitali

Mirambeau, gestito da Sorgente Group in partnership con Sina Hotels, & connotato da uno stile
classico e da una calda accoglienza nelle sue 40 stanze extra lusso, la spa e la piscina esterna. Le
18 nuove camere hanno come particolarita lo stile degli arredamenti ispirato alla Belle Epoque: ogni
stanza dell'Orangerie & decorata da quadri ispirati alle figure femminili di Giovanni Boldini.

Chéateau de Codignat, presso Bort I'Etang - Lezoux, nella regione dell'Alvernia, & un cinque stelle in
una maestosa struttura di origine medioevale. Immerso in un vasto parco di 15 ettari, il castello offre
19 stanze e suite tutte diverse fra loro, per un complesso che si presta ad eventi e matrimoni
dall'atmosfera romantica. La stella Michelin riconosce il valore dello chef Mathieu Barbet che
combina perfettamente I'arte dell'alta gastronomia francese con i prodotti delle aziende locali.

Nato a Limoges nel 1967, Maxime Deschamps ha studiato presso la scuola alberghiera di Quercy
Perigord in Souillac prima di debuttare in ristoranti inomati come il Maxim's di Parigi, il Relais
d'Azimont in Haute Garonne o il Relais&Chateaux de Marcay in Indre et Loire. Per 13 anni & stafo lo
chef del Relais&Chateaux Le Toiny nell'isola di Saint Barthelemy (Antille francesi) e nel 2010 & stato
chiamato allo Chateau de Mirambeau. www.chateaumirambeau.com

Mathieu Barbet nella sua carriera ha lavorato a fianco di Chef stellati quali Bernard Andrieux in
Durtol, Stephane Dupuy, Thierry Thiercelin di Villa Bellerose a Saint Tropez. Nel 2009, prende |l
posto di Stephane Dupuy, Miglior Lavoratore di Francia (MOF), dopo aver lavorato con lui per tre
anni consec utivi. www.codignat.com

http://www.askanews.it/cronaca/stella-michelin-agli-chteaux-di-sorgente-group-in-francia_7111006058.htm
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Venerdi, 10 febbraio 2017 - 14:49:00

Stella Michelin agli Chateaux di
Sorgente Group in Francia

Chateau de Codignat, presso Bort I'Etang - Lezoux, nella regione dell'Alvernia, & un
cinque stelle in una maestosa struttura di origine mediocevale. Immerso in un vasto
parco di 15 ettari, il castello offre 19 stanze e suite tutte diverse fra loro, per un
complesso che si presta ad eventi e matrimoni dall'atmosfera romantica. La stella
Michelin riconosce il valore dello chef Mathieu Barbet che combina perfettamente
I'arte dell'alta gastronomia francese con i prodotti delle aziende locali.
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Turismo di lusso, gli Chateau di
Sorgente vincono l'ambita Stella
Michelin

(Teleborsa) - Nuovi riconoscimenti per gli Chateau gestiti da
Sorgente Group in Francia, che si aggiudicano I'ambitissima
Stella Michelin per il 2017, confermando I'eccellenza nel turismo
di lusso. Il ristorante dello Chateau de Mirambeau ottiene
nuovamente la stella Michelin nel 2017, grazie alla cucina del suo
Chef Maxime Deschamps. Il castello vicino Bordeaux ha riaperto
nel 2016 dopo lavori di ampliamento che ne hanno arricchito
l'offerta e I'esclusivita. Situato nel cuore della regione francese
Nuova Aguitania, questo castello aveva guadagnato il titolo la
prima volta nel 2014, sempre grazie alla cucina del suo Chef.
Confermata la Stella Michelin anche al ristorante "La Tour du
Chateau”, dello chef Mathieu Barbet, allinterno di Chateau de
Codignat, in Alvernia_Anche questo Chateau presso Bort I'Etang
— Lezoux, nella regione dell'Alvernia, & un cingue stelle in una
maestosa struttura di origine medioevale. Questi Chateau sono
gestiti da Sorgente Group e e fanno parte del circuito
internazionale Relais&Chateaux.
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http://economia.ilmessaggero.it/flashnews/turismo_di lusso gli chateau di sorgente vincono | ambita stella mic
helin-2251109.html
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Turismo di lusso, gli Chateau di Sorgente vincono I'ambita
Stella Michelin
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(Teleborsa) - Nuovi riconoscimenti per gli Chateau gestiti da Sorgente Group in Francia, che si aggiudicano
I'ambitissima Stella Michelin per il 2017, confermando l'eccellenza nel turismo di lusso.

Il ristorante dello Chateau de Mirambeau ottiene nuovamente la stella Michelin nel 2017, grazie alla cucina del suo
Chef Maxime Deschamps. Il castello vicino Bordeaux ha riaperto nel 2016 dopo lavori di ampliamento che ne hanno
arricchito 'offerta e 'esclusivita. Situato nel cuore della regione francese Nuova Aquitania, questo castello aveva
guadagnato il titolo la prima volta nel 2014, sempre grazie alla cucina del suo Chef.

Confermata la Stella Michelin anche al ristorante "La Tour du Chateau”, dello chef Mathieu Barbet, allinterna di
Chateau de Codignat, in Alvernia. Anche guesto Chateau presso Bort 'Etang — Lezoux, nella regione dell’Alvernia, & un
cingue stelle in una maestosa struttura di origine medioevale.

CQuesti Chateau sono gestiti da Sorgente Group e e fanno parte del circuito internazionale Relais&Chateaux.

http://finanza.repubblica.it/News Dettaglio.aspx?code=2138&dt=2017-02-10&src=TLB
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ANSA.It » Economia » Real Estate - Gruppo Sorgente: Stella Michelin ai 2 Chateaux in Francia

Gruppo Sorgente: Stella Michelin ai 2
Chateaux in Francia

Miramebau in Nuova Acquitania e Codignat in Alvernia

http://www.ansa.it/sito/notizie/economia/real estate/2017/02/10/gruppo-sorgente-stella-michelin-ai-2-chateaux-in-

francia 1c12a234-ba72-49e7-ae4d-8dfdd6e2076a.html
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NOTIZIE TELEBORSA - ECONOMIA teleborsa

TURISMO DI LUSSO, GLI CHATEAU DI SORGENTE VINCONO
L'AMBITA STELLA MICHELIN

(Teleborsa) - Nuovi riconoscimenti per gli Chateau gestiti da Sorgente Group in
Francia. che si aggiudicano I'ambitissima Stella Michelin peril 2017,
confermando l'eccellenza nel turismo di lusso.

Il ristorante dello Chateau de Mirambeau ottiene nuovamente la stella Michelin
nel 2017, grazie alla cucina del suo Chef Maxime Deschamps. Il castello vicino
Bordeaux ha riaperto nel 2016 dopo lavor di ampliamento che ne hanno
amicchito l'offerta e l'esclusivita. Situato nel cuore della regione francese Nuova
Aguitania, questo castello aveva guadagnato il titolo la prima volta nel 2014,
sempre grazie alla cucina del suo Chef.

Confermata la Stella Michelin anche al ristorante "La Tour du Chateau”, dello
chef Mathieu Barbet, all'intemo di Chateau de Codignat, in Alvemia. Anche
questo Chateau,.presso Bort I'Etang ? Lezoux, nella regione dell'Alvemia, € un
cingue stelle in una maestosa struttura di origine medioevale.

Questi Chateau sono gestiti da Sorgente Group e e fanno parte del circuito
intemazionale Relais&Chateaux.

http://www.borsaitaliana.it/borsa/notizie/teleborsa/economia/213 2017-02-10 TLB.html



http://www.borsaitaliana.it/borsa/notizie/teleborsa/economia/213_2017-02-10_TLB.html

Roma, 10 feb. (askanews) - |l ristorante dello Chéteau de Mirambeau con la cucina delle Chef Maxime Deschamps oftiene
nugvamente la stella Michelin nel 2017 1l castelle vicine Bordeaux ha riaperto nel 20186 dope laveri di ampliamento che ne
hanno arric ¢ hito lofferta e l'esclusivitad, con 18 nuove camere € una SPA rinnovata. Confermata la Stella Mic helin anc he al
ristorante "La Tour du Chéteau”, dello chef Mathieu Barbet, allinternc di Chéiteau de Codignat, in Alvernia. Entrambe le
strutture cingue stelle scno possedute e gestite da Sorgente Group e fanno parte del circuito internazicnale

Relais& Chéteaux.

Chéteau de Mirambeau, nel cuore della regione francese Muova Aquitania, aveva guadagnato il titolo la prima volta nel 2014,
grazie alla cucina del suo Chef, Maxime Deschamps. & Mirambeau dal 2010, Deschamps € un professionista del circuito
Relais & Chéateaux, conosciuto per i precedenti incarichi in prestigiosi ristoranti della Francia e dei Caraibi. La cucina dello
Chéteau ha nuovamente convinto gli ispettori della Mic helin, ¢he per attribuire il riconoscimento della stella visitano
personalmente le strutture e valutano la qualitd della ristorazione ma anc he il grado di confort, l'aspetto esterno, lampiezza
degli spazi, la tipologia e qualita degli arredi, l'accoglienza e il servizio.

Mirambeau, gestite da Sorgente Group in partnership con Sina Hotels, & connetato da uno stile classico e da una calda
accoglienza nelle sue 40 stanze extra lusso, la spa e la piscina esterna. Le 18 nuove camere hanno come partic olarita lo
stile degli arredamenti ispirato alla Bells Epoque: ogni stanza dellCrangerie & decorata da quadri ispirati alle figure femminili
di Giovanni Boldini.

Chéteauw de Codignat, presso Bort IEtang - Lezoux, nella regione dellAlvernia, € un cingue stelle in una maestosa struttura
di origine medicevale. Immerso in un vasto parco di 15 ettari, il castello offre 19 stanze & suite tutte diverse fra loro, per un
complesso che sipresta ad eventi & matrimoni dallatmosfera romantic a. La stella Michelin ric onosce il valore dello chef
Mathieu Barbet che combina perfettamente larte dellalta gastronomia francese con i predotti delle aziende locali.

Mato a Limoges nel 1967, Maxime Deschamps ha studiato presso la scucla alberghiera di Quercy Perigord in Scuillac prima
di debuttare in ristoranti rinomati c ome il Maxin's di Parigi, il Relais d'Aziment in Haute Garonne o il Relais & Chéteaux de
Marcay in Indre et Loire. Per 13 anni & stato lo chef del Relais& Chéteaux Le Toiny nelliscla di Saint Barthélemy (Antille
francesi) e nel 2010 & stato chiamato alle Chéteau de Mirambeau. www.chateaumirambeauw.c om

Mathisu Barbet nella sua carriera ha lavorato a fianco di Chef stellati guali Bernard Andriswx in Durtel, Stephans Dupuy,
Thierry Thiercelin di \illa Bellerose a Saint Tropez. Mel 2009, prende il posto di Stephane Dupuy, Miglior Lavoratore di
Francia (MOF), dopo aver lavorato con lui per tre anni consecutivi. www ¢ odignat.com

https://it.notizie.yahoo.com/stella-michelin-agli-ch%C3%A2teaux-di-sorgente-group-francia-143024300.html
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Roma, 10 feb. (askanews) - Il ristorante dello Chateau de Mirambeau con la cucina dello Chef
Maxime Deschamps ottiene nuovamente la stella Michelin nel 2017 1l castello vicino
Bordeaux ha riaperto nel 2016 dopo laveri di ampliamento che ne hanno arricchito lofferta e
l'esclusivita, con 18 nuove camere e una SPA rinnovata. Confermata la Stella Michelin anche
al ristorante "La Tour du Chéteau’, dello chef Mathieu Barbet, allinterno di Chéteau de
Codignat, in Alvernia. Entrambe |e strutture cingue stelle sono possedute e gestite da
Sorgente Group e fanno parte del circuito internazionale Relais&Chateaux Chateau de
Mirambeau, nel cuore della regione francese Nuova Aquitania, aveva guadagnato il titolo la
prima volta nel 2074, grazie alla cucina del suo Chef, Maxime Deschamps. A Mirambeau dal
2010, Deschamps & un professionista del circuito Relais&Chateaux, conosciuto peri
precedenti incarichi in prestigiosi ristoranti della Francia e dei Caraibi. La cucina dello
Chateau ha nuovamente convinto gli ispettori della Michelin, che per attribuire il
riconoscimento della stella visitano perzonalmente le strutture e valutano la qualita della
ristorazione ma anche il grado di confort, l'aspetto esterno, lampiezza degli spazi, la tipologia
e qualita degli arredi, l'accoglienza e il servizio.Mirambeau, gestito da Sorgente Group in
partnership con Sina Hotels, & connotato da uno stile classico e da una calda accoglienza
nelle sue 40 stanze extra lusso, la spa e la piscina esterna. Le 18 nuove camere hanno come
particolarita o stile degli arredamenti ispirato alla Belle Epoque: ogni stanza dellOrangerie &
decorata da quadri ispirati alle figure femminili di Giovanni Boldini. Chateau de Codignat,
presso Bort [Etang - Lezoux, nella regione dell’Alvernia, & un cinque stelle in una masstosa

struttura di origine medioevale. Immerso in un vasto parco di 15 ettari, il castello offre 19
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stanze e suite tutte diverse fra loro, per un complesso che si presta ad eventi e matrimaoni
dall'atmosfera romantica. La stella Michelin riconosce il valore dello chef Mathieu Barbet che
combina perfettamente | arte dell'alta gastronamia francese con i prodotti delle aziende
localiNato a Limoges nel 1967, Maxime Deschamps ha studiato presso lz scucla alberghiera
di Quercy Perigord in Souillac prima di debuttare in ristoranti rinomati come il Maxim's di
Farigi, il Relais dAzimont in Haute Garonne ¢ il Relais&Chateaux de Marcay in Indre et Loirs.
Per 13 anni & stato lo chef del Relais&Chateaux Le Toiny nellisolz di Saint Barthélemy (Antille
francesi) e nel 2010 & stato chiamate allo Chateau de Mirambeau.

www chateaumirambeau comMathieu Barbet nella sua carriera ha lavorato a flanco di Chef
stellati quali Bernard Andrieux in Durtel, Stephane Dupuy, Thierry Thiercelin di Villa Bellerose a
Saint Tropez. Mel 2009, prende il posto di Stephans Dupuy, Miglior Lavoratore di Francia

(MOF), dopo aver lavorato con lui per tre anni consecutivi. www.codignat.com
10 febbraio 2017 Diventa fan di Tiscali su Facebook m
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Roma, 10 feb. (askanews) - Il ristorante dello Chateau de Mirambeau con la cucina dello Chef
Maxime Deschamps ottiene nuovamente la stella Michelin nel 2017. 1l castello vicino Bordeaux
ha riaperto nel 2016 dopo lavori di ampliamento che ne hanno arricchito I'offerta e I'esclusivita,
con 18 nuove camere e una SPA rinnovata. Confermata la Stella Michelin anche al ristorante
"La Tour du Chéteau", dello chef Mathieu Barbet, all'interno di Chateau de Codignat, in
Alvernia. Entrambe le strutture cinque stelle sono possedute e gestite da Sorgente Group e
fanno parte del circuito internazionale Relais&Chateaux.

Chateau de Mirambeau, nel cuore della regione francese Nuova Aquitania, aveva guadagnato il
titolo la prima volta nel 2014, grazie alla cucina del suo Chef, Maxime Deschamps. A Mirambeau
dal 2010, Deschamps & un professionista del circuito Relais&Chateaux, conosciuto per i
precedenti incarichi in prestigiosi ristoranti della Francia e dei Caraibi. La cucina dello Chateau
ha nuovamente convinto gli ispettori della Michelin, che per attribuire il riconoscimento della
stella visitano personalmente le strutture e valutano la qualita della ristorazione ma anche il
grado di confort, I'aspetto esterno, I'ampiezza degli spazi, la tipologia e qualita degli arredi,
I'accoglienza e il servizio.

Mirambeau, gestito da Sorgente Group in partnership con Sina Hotels, & connotato da uno stile
classico e da una calda accoglienza nelle sue 40 stanze extra lusso, la spa e la piscina esterna.
Le 18 nuove camere hanno come particolarita lo stile degli arredamenti ispirato alla Belle
Epoque: ogni stanza dell'Orangerie & decorata da quadri ispirati alle figure femminili di
Giovanni Boldini.

Chateau de Codignat, presso Bort I'Etang - Lezoux, nella regione dell'Alvernia, & un cinque stelle
in una maestosa struttura di origine medicevale. Immerso in un vasto parco di 15 ettari, il
castello offre 19 stanze e suite tutte diverse fra loro, per un complesso che si presta ad eventi e
matrimoni dall'atmosfera romantica. La stella Michelin riconosce il valore dello chef Mathieu
Barbet che combina perfettamente I'arte dell'alta gastronomia francese con i prodotti delle
aziende locali.

Nato a Limoges nel 1967, Maxime Deschamps ha studiato presso la scuola alberghiera di
Quercy Perigord in Souillac prima di debuttare in ristoranti rinomati come il Maxim's di Parigi, il
Relais d'Azimont in Haute Garonne o il Relais&Chateaux de Marcay in Indre et Loire. Per 13
anni é stato lo chef del Relais&Chateaux Le Toiny nell'isola di Saint Barthélemy (Antille francesi)
e nel 2010 & stato chiamato allo Chateau de Mirambeau. www.chateaumirambeau.com
Mathieu Barhet nella sua carriera ha lavorato a fianco di Chef stellati quali Bernard Andrieux in
Durtol, Stephane Dupuy, Thierry Thiercelin di Villa Bellerose a Saint Tropez. Nel 2009, prende il
posto di Stephane Dupuy, Miglior Lavoratore di Francia (MOF), dopo aver lavorato con lui per
tre anni consecutivi. www.codignat.com

http://www.prealpina.it/index.php/pages/stella-michelin-agli-chteaux-di-sorgente-group-in-francia-134726.html
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Sorgente Group: stella Michelin agli
Chateaux di in Francia

Il nistorante dello Chateau de Mirambeau con la cucina dello Chef Maxime Deschamps
ottiene la stella Michelin anche nel 2017 Il castello vicino Bordeaux ha riaperto nel 2016
dopo lavori di ampliamento che ne hanno arricchito l'offerta e l'esclusivita. con 18 nuove
camere e una SPA rinnovata. Confermata la Stella Michelin anche al ristorante “La Tour
du Chateau”, dello chef Mathieu Barbet, allinterno di Chateau de Codignat, in Alvernia
Entrambe le strutture cinque stelle sono possedute e gestite da Sorgente Group &
fanno parte del circuito internazionale Relais&Chateaux.

Chateau de Mirambeau aveva guadagnato il titolo la prima volta nel 2014, grazie alla
cucina del suo Chef Maxime Deschamps. Deschamps & un professionista del circuito
Relais&Chateaux. conosciuto per i precedenti incarichi in prestigiosi ristoranti della
Francia e dei Caraibi.

Mirambeau. gestito da Sorgente Group in partnership con Sina Hotels. & connotate da
uno stile classico e da una calda accoglienza nelle sue 40 stanze extra lusso. laspa e la
piscina esterna

Chateau de Codignat. presso Bort LEtang - Lezoux, nella regione dellAlvernia, &€ un
cinque stelle in una struttura di origine medioevale. Immersc in un vasto parco di 15
ettari, il castello offre 19 stanze e suite tutte diverse fra loro. La stella Michelin riconosce
iL valore dello chef Mathieu Barbet che combina perfettamente l'arte dell'alia
gastrenomia francese con i prodotti delle aziende locali.

http://www.monitorimmobiliare.it/sorgente-group-stella-michelin-agli-chateaux-di-in-francia 20172101419
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Turismo di lusso, gli Chateau di
Sorgente vincono I’ambita
Stella Michelin

[ Condividi su Facebook +

10 Febbraip 2017 - (Teleborsa) - Muovi riconoscimenti per gli Chateau gestiti da Sorgente
Group in Francia, che si aggiudicano 'ambitissima Stella Michelin per il 2017, confermando
I'eccellenza nel turismo di lusso.

Il ristorante dello Chateau de Mirambeau ottiene
nuovamente |a stella Michelin nel 2017, grazie alla
cucina del suo Chef Maxime Deschamps. |l castello
vicino Bordeaux ha riaperto nel 2014 dopo lavori di
ampliamento che ne hanno arricchito I'offerta e
l'esclusivita. Situzto nel cuore della regione francese
Muaowva Aquitania, questo castello aveva guadagnata il
titolo la prima volta nel 2014, sempre grazie alla
cucina del suo Chef.

Confermata la Stella Michelin 2anche al ristorante “La Tour du Chateau”®, dello chef Mathieu
Barbet, all'interno di Chateau de Codignat, in Alvernia. Anche questo Chateau, presso Bort
I'Etang - Lezow:, nella regione dell'Alvernia, & un cingue stelle in una maestosa struttura di
origine medioevale.

CQuesti Chateau sono gestiti da Sorgente Group e e fanno parte del circuito internazionale
Relais&Chateau.

http://quifinanza.it/finanza/turismo-di-lusso-gli-chateau-di-sorgente-vincono-lambita-stella-michelin/106212/
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Il ristorante dello Chateau de Mirambeau con la cucina dello Chef Maxime Deschamps
ottiene la stella Michelin anche nel 2017. Il castello vicino Bordeaux ha riaperto nel 2016
dopo lavori di ampliamento che ne hanno arricchito I'offerta e I'esclusivita, con 18 nuove
camere e una SPA rinnovata. Confermata la Stella Michelin anche al ristorante “La Tour du
Chateau”, dello chef Mathieu Barbet, all'interno di Chateau de Codignat, in Alvernia.
Entrambe le strutture cinque stelle sono possedute e gestite da Sorgente Group e fanno
parte del circuito internazionale Relais&Chateaux.

Chateau de Mirambeau aveva guadagnato il titolo la prima volta nel 2014, grazie alla
cucina del suo Chef, Maxime Deschamps. Deschamps € un professionista del circuito
Relais&Chateaux, conosciuto per i precedenti incarichi in prestigiosi ristoranti della Francia
e dei Caraibi.

Mirambeau, gestito da Sorgente Group in partnership con Sina Hotels, & connotato da uno
stile classico e da una calda accoglienza nelle sue 40 stanze extra lusso, la spa e la
piscina esterna.

Chateau de Codignat, presso Bort I'Etang — Lezoux, nella regione dell’Alvernia, € un
cinque stelle in una struttura di origine medioevale. Immerso in un vasto parco di 15 ettari,
il castello offre 19 stanze e suite tutte diverse fra loro. La stella Michelin riconosce il valore
dello chef Mathieu Barbet che combina perfettamente I'arte dell’alta gastronomia francese
con i prodotti delle aziende locali.

http://www.traderlink.it/notizie/monitor-immobiliare/sorgente-group-stella-michelin-agli-ch-teaux-di-in-
francia 17041LWQZPLT9YX
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Roma, 10 feb. (askanews) - Il ristorante dello Chateau de Mirambeau con la cucina dello Chef Maxime
Deschamps ottiene nuovamente la stella Michelin nel 2017. Il castello vicino Bordeaux ha riaperto nel 2016
dopo lavori di ampliamento che ne hanno arricchito I'offerta e I'esclusivita, con 18 nuove camere e una SPA
rinnovata. Confermata la Stella Michelin anche al ristorante "La Tour du Chéateau", dello chef Mathieu
Barbet, all'interno di Chateau de Codignat, in Alvernia. Entrambe le strutture cinque stelle sono possedute e
gestite da Sorgente Group e fanno parte del circuito internazionale Relais&Chéateaux.

Chéateau de Mirambeau, nel cuore della regione francese Nuova Aquitania, aveva guadagnato il titolo la
prima volta nel 2014, grazie alla cucina del suo Chef, Maxime Deschamps. A Mirambeau dal 2010,
Deschamps & un professionista del circuito Relais&Chateaux, conosciuto per i precedenti incarichi in
prestigiosi ristoranti della Francia e dei Caraibi. La cucina dello Chateau ha nuovamente convinto gli ispettori
della Michelin, che per attribuire il riconoscimento della stella visitano personalmente le strutture e valutano
la qualita della ristorazione ma anche il grado di confort, I'aspetto esterno, I'ampiezza degli spazi, la tipologia
e qualita degli arredi, I'accoglienza e il servizio.

Mirambeau, gestito da Sorgente Group in partnership con Sina Hotels, &€ connotato da uno stile classico e da

una calda accoglienza nelle sue 40 stanze extra lusso, la spa e la piscina esterna.



Le 18 nuove camere hanno come particolarita lo stile degli arredamenti ispirato alla Belle Epoque: ogni
stanza dell'Orangerie € decorata da quadri ispirati alle figure femminili di Giovanni Boldini.

Chateau de Codignat, presso Bort I'Etang - Lezoux, nella regione dell'Alvernia, € un cinque stelle in una
maestosa struttura di origine medioevale. Immerso in un vasto parco di 15 ettari, il castello offre 19 stanze e
suite tutte diverse fra loro, per un complesso che si presta ad eventi e matrimoni dall'atmosfera romantica.
La stella Michelin riconosce il valore dello chef Mathieu Barbet che combina perfettamente l'arte dell'alta
gastronomia francese con i prodotti delle aziende locali.

Nato a Limoges nel 1967, Maxime Deschamps ha studiato presso la scuola alberghiera di Quercy Perigord
in Souillac prima di debuttare in ristoranti rinomati come il Maxim's di Parigi, il Relais d'Azimont in Haute
Garonne o il Relais&Chateaux de Marcay in Indre et Loire. Per 13 anni € stato lo chef del Relais&Chateaux
Le Toiny nelliisola di Saint Barthélemy (Antille francesi) e nel 2010 é stato chiamato allo Chateau de

Mirambeau. www.chateaumirambeau.com

Mathieu Barbet nella sua carriera ha lavorato a fianco di Chef stellati quali Bernard Andrieux in Durtol,
Stephane Dupuy, Thierry Thiercelin di Villa Bellerose a Saint Tropez. Nel 2009, prende il posto di Stephane
Dupuy, Miglior Lavoratore di Francia (MOF), dopo aver lavorato con lui per tre anni consecutivi.

www.codignat.com

http://tendenzeonline.info/news/2017/02/10/stella-michelin-agli-chateaux-di-sorgente-group-in-francia
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Stella Michelin agli Chateaux di Sorgente Group in Francia

Il ristorante dello Chateau de Mirambeau con la cucina dello Chef Maxime Deschamps ottiene nuovamente la stella Michelin nel

2017

Venerdi, 10 febbraio 2017 - 14:49:00

Il ristorante dello Chateau de Mirambeau con la cucina dello Chef Maxime Deschamps
ottiene nuovamente la stella Michelin nel 2017. 1l castello vicino Bordeaux ha riaperto nel
2016 dopo lavori di ampliamento che ne hanno arricchito I'offerta e I'esclusivita, con 18
nuove camere e una SPA rinnovata. Confermata la Stella Michelin anche al ristorante "La
Tour du Chéateau”, dello chef Mathieu Barbet, all'interno di Chateau de Codignat, in
Alvernia. Entrambe le strutture cinque stelle sono possedute e gestite da Sorgente Group
e fanno parte del circuito internazionale Relais&Chateaux.

Chateau de Mirambeau, nel cuore della regione francese Nuova Aquitania, aveva
guadagnato il titolo la prima volta nel 2014, grazie alla cucina del suo Chef, Maxime
Deschamps. A Mirambeau dal 2010, Deschamps & un professionista del circuito
Relais&Chéateaux, conosciuto per i precedenti incarichi in prestigiosi ristoranti della
Francia e dei Caraibi. La cucina dello Chateau ha nuovamente convinto gli ispettori della
Michelin, che per attribuire il riconoscimento della stella visitano personalmente le
strutture e valutano la qualita della ristorazione ma anche il grado di confort, I'aspetto
esterno, 'ampiezza degli spazi, la tipologia e qualita degli arredi, 'accoglienza e il servizio.

Mirambeau, gestito da Sorgente Group in partnership con Sina Hotels, & connotato da
uno stile classico e da una calda accoglienza nelle sue 40 stanze extra lusso, la spa e la
piscina esterna. Le 18 nuove camere hanno come particolarita lo stile degli arredamenti
ispirato alla Belle Epoque: ogni stanza dell’Orangerie & decorata da quadri ispirati alle
figure femminili di Giovanni Boldini.

Chateau de Codignat, presso Bort I'Etang — Lezoux, nella regione dell’Alvernia, & un
cinque stelle in una maestosa struttura di origine medioevale. Immerso in un vasto parco
di 15 ettari, il castello offre 19 stanze e suite tutte diverse fra loro, per un complesso che si
presta ad eventi e matrimoni dall’atmosfera romantica. La stella Michelin riconosce il
valore dello chef Mathieu Barbet che combina perfettamente 'arte dell’alta gastronomia
francese con i prodotti delle aziende locali.

https://www.le-ultime-notizie.eu/articulo/stella-michelin-agli-chateaux-di-sorgente-group-in-francia/2674741
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(Teleborsa) Nuovi riconoscimenti per gli Chateau gestiti da Sorgente Group in Francia, che si aggiudicano
['ambitissima Stella Michelin per il 2017, confermando I'eccellenza nel turismo di lusso. Il ristorante dello
Chateau de Mirambeau ottiene nuovamente la stella Michelin nel 2017, grazie alla cucina del suo Chef
Maxime Deschamps. Il castello vicino Bordeaux ha riaperto nel 2016 dopo lavori di ampliamento che ne
hanno arricchito I'offerta e I’esclusivita. Situato nel cuore della regione francese Nuova Aquitania, questo
castello aveva guadagnato il titolo la prima volta nel 2014, sempre grazie alla cucina del suo Chef.

Confermata la Stella Michelin anche al ristorante "La Tour du Chateau", dello chef Mathieu Barbet,
all'interno di Chateau de Codignat, in Alvernia. Anche questo Chateau,presso Bort I'Etang — Lezoux, nella
regione dell’Alvernia, & un cinque stelle in una maestosa struttura di origine medioevale. Questi Chateau
sono gestiti da Sorgente Group e fanno parte del circuito internazionale Relais&Chateaux.

https://www.ultime-notizie.cloud/2017/02/10/turismo-di-lusso-gli-chateau-di-sorgente-vincono-lambita-stella-

michelin/
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Turismo di lusso, gli Chateau di
Sorgente vincono I'ambita Stella
Michelin

TELEBORSA

http://finance.themeditelegraph.com/News/2017/02/10/turismo-di-lusso-gli-chateau-di-sorgente-vincono-lambita-

stella-michelin/MjEzXzIwMTctMDItMTBfVExC
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domenica, febbraio 12th, 2017

categoria: In breve, Senza categoria

Gruppo Sorgente: Stella Michelin ai 2
Chateaux in Francia

Em 2T @ concv)

Gruppo Stella Michelin per lo Chateau de Mirambeau e lo Chateau de
Codignat, strutture in Francia del Sorgente Group che fanno parte del circuito
internazionale Relais & Chateaux. Ad annunciarlo una nota del gruppo
immobiliare.

Lo Chateau de Mirambeau, nel cuore della regione francese Nuova Aquitania,
aveva guadagnato il titolo la prima volta nel 2014, grazie allo chef Maxime
Deschamps. Allo Chateau de Codignat 1a stella Michelin va alla cucina dell chef
Mathieu Barbet che combina I'arte dell'alta gastronomia francese con i prodotti
delle aziende locali.

http://www.online-news.it/2017/02/12/gruppo-sorgente-stella-michelin-ai-2-chateaux-in-francia/#.WKF4Gfl3nyc
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13-2-2017

CHATEAU DE MIRAMBEAU, nel cuore della regione
francese Nuova Agquitania, aveva guadagnato il titolo
la prima volta nel 2014, grazie alla cucina del suo
Chef, Maxime Deschamps. A Mirambeau dal 2010,
Deschamps & un professionista del circuito
Relais&Chateaux, conosciuto per i precedenti
incarichi in prestigiosi ristoranti della Francia e dei
Caraibi. Mirambeau, gestito da Sorgente Group in
partnership con Sina Hotels, & connotato da uno stile
classico e da una calda accoglienza nelle sue 40
stanze extra lusso, la spa e la piscina esterna. Le 18
nuove camere hanno come particolarita lo stile degli
arredamenti ispirato alla Belle Epoque: ogni stanza
dell'Orangerie & decorata da quadri ispirati alle figure
fermminili di Giovanni Boldini
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CHATEAU DE CODIGMAT, presso Bort 'Etang -
Lezoux, nella regione dell’'Alvernia, & un cingque stelle
in una maestosa struttura di origine medioevale.
Immerso in un vasto parco di 15 ettari, il castello offre
19 stanze e suite tutte diverse fra loro, per un
complesso che si presta ad eventi e matrimoni
dall'atmosfera romantica. La stella Michelin riconosce
il valore dello chef Mathieu Barbet che combina
perfettamente l'arte dell'alta gastronomia francese
con i prodotti delle aziende locali
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Per leggere direttamente il servizio dal sito de llsole24ore.com e vedere la photo-gallery
cliccare sul link ipertestuale qui a seguire:

http://stream24.ilsole24ore.com/foto/casa/stella-michelin-hotel-chateau-sorgente-group-/AErIM5U
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Il ristorante dello Chateau de Mirambeau, nel cuore della regione francese Nuova Aquitania, con la cucina dello chef
Maxime Deschamps ottiene nuovamente la stella Michelin nel 2017. Il castello vicino Bordeaux ha riaperto nel 2016
dopo lavori di ampliamento che ne hanno arricchito l'offerta e 'esclusivita, con 18 nuove camere e una spa

rinnovata.

(TurismoltaliaMews) Confermata la Stella Michelin anche al ristorante “La Tour du Chateau”, dello chef Mathieu
Barbet, all'interno di Chateau de Codignat, in Alvernia. Entrambe le strutture cinque stelle sono possedute e gestite
da Sorgente Group e fanno parte del circuito internazionale Relais&Chateaux.

Chateau de Mirambeau, aveva guadagnato il titolo la prima volta nel 2014, grazie alla cucina del suo chef Maxime
Deschamps. A Mirambeau dal 2010, Deschamps & un professionista del circuito Relais&Chateaux, conosciuto peri
precedenti incarichi in prestigiosi ristoranti della Francia e dei Caraibi. La cucina dello Chateau ha nuovamente
convinto gli ispettori della Michelin, che per attribuire il riconoscimento della stella visitano personalmente le
strutture e valutano la qualita della ristorazione ma anche il grado di comfort, I'aspetto esterno, 'ampiezza degli
spazi, la tipologia e qualita degli arredi, I'accoglienza e il servizio.

Mirambeau, gestito da Sorgente Group in partnership con Sina Hotels, & connotato da uno stile classico e da una
calda accoglienza nelle sue 40 stanze extra lusso, la spa e la piscina esterna. Le 18 nuove camere hanno come
particolarita lo stile degli arredamenti ispirato alla Belle Epoque: ogni stanza dell’Orangerie & decorata da quadri
ispirati alle figure femminili di Giovanni Boldini.



segue: www.turismoitalianews.it

Chéateau de Codignat, presso Bort I'Etang - Lezoux, nella regione dell’Alvernia, € un cinque stelle in una maestosa
struttura di origine medioevale. Immerso in un vasto parco di 15 ettari, il castello offre 19 stanze e suite tutte diverse
fra loro, per un complesso che si presta ad eventi e matrimoni dall’atmosfera romantica. La stella Michelin
riconosce il valore dello chef Mathieu Barbet che combina perfettamente [‘arte dell’alta gastronomia francese con i
prodotti delle aziende locali.

Maxime Deschamps. Nato a Limoges nel 1967, Maxime Deschamps ha studiato presso la scuola alberghiera di
Quercy Perigord in Souillac prima di debuttare in ristoranti rinomati come il Maxim’s di Parigi, il Relais d’Azimont in
Haute Garonne o il Relais&Chateaux de Marcay in Indre et Loire. Per 13 anni & stato lo chef del Relais&Chateaux Le
Toiny nell’isola di Saint Barthélemy (Antille francesi) e nel 2010 é stato chiamato allo Chateau de Mirambeau.
www.chateaumirambeau.com <4

Mathieu Barbet. Nella sua carriera ha lavorato a fianco di chef stellati quali Bernard Andrieux in Durtol, Stephane
Dupuy, Thierry Thiercelin di Villa Bellerose a Saint Tropez. Nel 2009 prende il posto di Stephane Dupuy, Miglior
lavoratore di Francia (Mof), dopo aver lavorato con lui per tre anni consecutivi.

www.codignat.com

http://www.turismoitalianews.it/enogastronomia/13811-francia-confermate-le-stelle-michelin-agli-chateaux-di-
sorgente-group-in-nuova-aquitania-e-in-alvernia
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